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LAMINOIRS DE 

FONDANTS ROBUSTES 

Idéal pour rouler les 

fondants à gâteau, le 

glaçage au sucre et la 

pâte à sucre —   

EN QUELQUES SECONDES 

Rendez la tâche d'enrobage de 

gâteau facile avec le LAMINOIR LE 

PLUS LARGE disponible. 

Attraits principaux : 

• Réduit considérablement les 

coûts de main-d'œuvre et 

augmente les profits. 

• Augmente la production de gâteaux 

fondants roulés; augmentant ainsi les 

revenus de gâteaux. 

• L'épaisseur uniforme rend les 

gâteaux fondants roulés plus 

agréables au goût pour vos clients. 

• Roulez des fondants jusqu'à 

30 po (76 cm) de large en 

quelques secondes. 

• Élimine le roulage de 

fondant à la main.   

• Suivez les tendances modernes et 

les plus récentes en matière de 

décoration de gâteaux. 

• Décorations de fondant floral 

Utilisation sécuritaire, 
rapide et facile. 

 

 
CDR-600F 

Lamine jusqu'à  

30 po (76 cm) de large! 

 
CDR-300F 

Lamine jusqu'à 

15 po (38 cm) de large! 

 

 
CDR-500F 

Lamine jusqu' à 

20 po (51 cm) de large! 

 
CDR-100 

Lamine jusqu' à 

10 po (25 cm) de large! 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Peut également être utilisé pour 

la production de pâtisseries. 
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LAMINOIRS DE FONDANTS 

CARACTÉRISTIQUES 

• Rouleaux synthétiques éliminant l'accumulation de pâte 

• Arrêt automatique grâce à des capteurs de sécurité 

• Compact, idéal pour une utilisation dans un 
espace restreint 

• Corps hygiénique, robuste, entièrement en acier 

inoxydable soudé 

• Grattoirs à ressorts; enlèvement facile 

facilitant le nettoyage 

CARACT É RISTIQUES TECHNIQUES 

Grattoirs : synthétiques, à ressorts, amovibles 

Rouleaux : synthétiques, antiadhérents 

Roulements : roulements à billes scellés 

 

DIMENSIONS 

ANNONCÉ SUR 

CES PRINCIPAUX CANAUX 

ET AUTRES! AUX 

SPECTACLES ET 

CONCOURS DE G Â TEAUX.   

 
 

• Réglages simples à l'aide d'une poignée pour 
obtenir une épaisseur de pâte uniforme et précise 

• La conception ergonomique le rend facile 

et simple à utiliser 

• Mécanisme d'entraînement isolé de la zone 
des rouleaux 

• Sécuritaire, simple, facile à utiliser, facile 

à nettoyer 
 

 

Moteur à engrenages : robuste de 3/4 CV, 1 phase 

115 V/60 Hz ou 220 V/50 Hz 

Finition : entièrement en acier inoxydable 

Pattes : 4 po réglables 

Décharge : grand plateau en acier inoxydable 

 

(Les caractéristiques techniques peuvent changer sans préavis) 
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Poids à l'exp é  dition : 225 lb (102 kg) Poids à l'expédition : 150 lb (68 kg) 

 

CDR-300F 

464 

18 1 po 

CDR-100 
 
 
 

 

 

16,95 

 

 

425 

16 3 po 

 

14,49 

 

 
408 

16 1 po 

 

Poids à l'exp é  dition : 130 lb (60 kg) 
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10,20 

Poids à l'exp é  dition : 70 lb (32 kg) 
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